DESSERTS

KLASSISCHES TIRAMISU

Schichten aus luftiger Mascarponecreme,
in Espresso getrankten Loffelbiskuits
mit Amaretto und Kakaopulver 9,50

DAME BLANCHE

mit Vanilleeis,
Zartbitterschokoladensauce
und kandierten Mandeln 9,50

CREME BRULEE

mit Madagaskar-Vanille und Pistazien 9,50

TAGESEMPFEHLUNG

fragen Sie den Kellner

FLUSSIGE
DESSERTS

ITALIENISCHER KAFFEE

Kaffee mit Amaretto
und Schlagsahne

P
IRISH COFFEE . weel deak

Kaffee mit Irish

Whiskey und Schlagsahne KAFFEE*
MIT APFELKUCHEN

SPANISCHER KAFFEE : 7.75
Kaffee mit Licor 43
und Schlagsahne

FRANZOSISCHER KAFFEE .
Duc ?

Kaffee mit Cointreau
und Schlagsahne

KAFREE* MIT LIKOR

7,75

* gegen einen kleinen Aufpreis auch mit
einer anderen Kaffeesorte erhéltlich
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Een locatie




ab 17:00 Uhr bestellbar

VORSPEISEN

RINDERCARPACCIO

mit cremigem Truffeldressing,
gehobeltem Parmesan, Walnussen,
knusprigen Kapern und Specksalz
14,50

BIEREMPFEHLUNG: DE KONINCK BOLLEKE

ZWIEBELSUPPE

mit Késecrouton und Chorizo 7,50
BIEREMPFEHLUNG: CHIMAY BLAU

GAMBAS PIL PIL

mit Zitrone und Toast 14,50
FET & LAZY YANKEE YOGA NEW ENGLAND [PA

GERAUCHERTES ROTE-BETE-
TATAR

mit Apfel, Sauerteig-Crunch und
einem Schaum aus Chicorée 14,00
BIEREMPFEHLUNG: RAM CIDER

BRIOCHE MIT GERAUCHERTEM
FISCH

mit gerduchertem Lachs, Makrele
und Forellenmousse, abgerundet
mit Heringskaviar 15,50
BIEREMPFEHLUNG: SIF'S EIGEN WEIZEN

Tip: vraag naar al onze specials
buiten de kaart om!

FISCHGERICHTE

KLASSISCHE FISH & CHIPS
knuspriger Kabeljau mit Farm-
Pommes und hausgemachter
Tartarsauce 21,50

BIEREMPFEHLUNG: KROMME HARING INKTVIS

DORADENFILET

mit Zitronenrisotto, Balsamico
und Queller 24,50

BIEREMPFEHLUNG: SIF'S EIGEN WEIZEN

GEGRILLTES
THUNFISCHSTEAK

mit grunen Bohnen, Beurre
noisette, Haselnussen und
Drillingen 27,00
BIEREMPFEHLUNG: SCHELDE KRAB

SIJF'S BURGER

BLACK ANGUS BURGER
vom Grill mit Gewurzgurke,
Cheddar, Tomate, Bacon,
frittierten Zwiebelringen und
Sijf’s Burgersauce 21,00
BIEREMPFEHLUNG: DELIRIUM TREMENS

CRISPY CHICKEN BURGER
mit Smokey-BBQ-Sauce, Tomate,
Little Gem und Krautsalat 19,50
BIEREMPFEHLUNG: BRUGSE ZOT

REDEFINE MEAT BURGER
mit Avocado, v
Radieschensprossen, Gurk
veganer Mayonnaise 19,50

BIEREMPFEHLUNG: LA CHOUFFE e

—

Alle unsere Hauptgerichte werden mit Pommes frites serviert
mit Ausnahme von Kartoffeln oder Reis

“’ vegan “vegetamsch

Unsere Gerichte konnen Allergene enthalten. Mochten Sie dazu Informationen?
Fragen Sie den Kellner!

T

FLEISCHGERICHTE

RINDERSCHMORBRATEN IN BIER
geschmortes Rindfleisch mit
gerosteten Karotten, Cassis-

Apfel, Piccalilli-Mayonnaise und
Grunkohlchips 23,50

BIEREMPFEHLUNG: ORVAL

SATE VOM
HAHNCHENSCHENKEL

mit hausgemachter Erdnusssauce,
suf3-sauer eingelegtem Gemuse,
Cassava-Kroepoek und knusprigen
Rostzwiebeln 21,50

BIEREMPFEHLUNG: DUVEL 666

PUTENSCHNITZEL
Schnitzel vom Truthahn mit
Stroganoff-Sauce 20,50
BIEREMPFEHLUNG: WEIHENSTEPHANER

ROBATA GRILL

DIAMANTFILET*

(200 g) mit gerdstetem Gemuise 25,50
BIEREMPFEHLUNG: CHIMAY BLAU

RIBEYE*

(200 g) mit gerostetem Gemise 26,50
BIEREMPFEHLUNG: PAIX DIEU NOVA

SCHWEINEFILET*

mit knusprigen Serranochips und
grunen Bohnen 23,50
BIEREMPFEHLUNG: WESTMALLE DUBBEL

HOLLANDISCHES HALBES
FREILANDHAHNCHEN

mit Krautsalat, Zitrone und
Knoblauch 22,50
BIEREMPFEHLUNG: SEEF BLOND

*!S: M % o ﬁ
- Pfeffersauce +3

- Champignonsauce +3
- Stroganoff +3

VEGETARISCHE /
VEGANE GERICHTE

v VEGANE SATE

mit hausgemachter Erdnusssauce,
Cassava-Kroepoek und suf3-sauer
eingelegtem Gemuse 20,50
BIEREMPFEHLUNG: TROTS ROTTERDAMS BLOND

Y TOMATENRISOTTO

mit Burrata, Aceto, Cherrytomaten
und Pesto 19,50

BIEREMPFEHLUNG: LA CHOUFFE

GEGRILLTE éi

SPARERIBS
RIBS VOM ROBATA-GRILL

mit Krautsalat 24,50
BIEREMPFEHLUNG: CHIMAY BLAU

Auswahl:
SIF SELEASSIC
Ketjap Strike

FEUER & FLAMME

scharfe und sufde Chili-Strike +1

JACK THE RIPPER
Jack Daniel’s und Honig-Strike +&

—%—

Pommes frites mit Mayonnaise 4,75

Pommes frites mit Parmesan und
Truffelmayonnaise 5,50

SuRkartoffelpommes mit
Kimchi-Mayonnaise 5,50

Gruner Salat aus Little Gem
mit hausgemachter Vinaigrette
und Walnuss-Crumble 6,50




