
  vegetarisch   vegan

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten. Vraag naar de details.

DAME BLANCHE 
met vanilleroomijs, purechocoladesaus

en gesuikerde amandelen 

HOOFDGERECHT

DESSERT

VOORGERECHT

Sijfs begin
30,50 
2-GANGEN 
(mogelijkheid om uit te breiden naar 3-gangen)

Optioneel  +8,50

KLASSIEKE FISH & CHIPS
krokante kabeljauw met farmfriet en 

huisgemaakte tartaarsaus

BIERSUGGESTIE: KROMME HARING INKTVIS

SATÉ VAN KIPPENDIJ
met huisgemaakte pindasaus, 

zoetzure groenten, cassavekroepoek 

en krokante uitjes

BIERSUGGESTIE: DUVEL 666

BLACK ANGUS BURGER
van de grill met augurk, cheddar, 

tomaat, bacon, gefrituurde uienringen 

en Sijf’s burgersaus

BIERSUGGESTIE: DELIRIUM TREMENS

 REDEFINE MEAT BURGER
met avocado, radijskiemen, 

komkommer en vegan mayonaise

BIERSUGGESTIE: LA CHOUFFE

RUNDERCARPACCIO
met romige truffeldressing, geschaafde 

parmezaan, walnoot, krokante 

kappertjes en spekzout

BIERSUGGESTIE: DE KONINCK BOLLEKE

UIENSOEP
met kaascrouton en chorizo

BIERSUGGESTIE: CHIMAY BLAUW

GEROOKTE BIETENTARTAAR 
met appel, zuurdesemkrokant en een 

schuim van witlof

BIERSUGGESTIE: RAM CIDER



  vegetarisch   vegan

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten. Vraag naar de details.

KLASSIEKE TIRAMISU
laagjes luchtige mascarponecrème, espresso-doordrenkte 

lange vingers met Amaretto en cacaopoeder

DAME BLANCHE 
met vanilleroomijs, purechocoladesaus

en gesuikerde amandelen 

HOOFDGERECHT

DESSERT

VOORGERECHT

Sijf’s premium
36,50
2-GANGEN 
(mogelijkheid om uit te breiden naar 3-gangen)

SATÉ VAN KIPPENDIJ
met huisgemaakte pindasaus, 

zoetzure groenten, cassavekroepoek 

en krokante uitjes

BIERSUGGESTIE: DUVEL 666

BIERSTOOF VAN RUNDVLEES 
stoofvlees met geroosterde peen, 

cassis appeltje, piccalillymayonaise en 

boerenkoolchips

BIERSUGGESTIE: ORVAL

KLASSIEKE FISH & CHIPS
krokante kabeljauw met farmfriet en 

huisgemaakte tartaarsaus

BIERSUGGESTIE: KROMME HARING INKTVIS

 TOMATENRISOTTO
met burrata, aceto, 

cherrytomaten en pesto 

BIERSUGGESTIE: LA CHOUFFE

 REDEFINE MEAT BURGER
met avocado, radijskiemen, 

komkommer en vegan mayonaise

BIERSUGGESTIE: LA CHOUFFE

GAMBA PIL PIL 
met citroen en toast

BIERSUGGESTIE: VET & LAZY YANKEE 

YOGA NEW ENGLAND I.P.A.

UIENSOEP
met kaascrouton en chorizo

BIERSUGGESTIE: CHIMAY BLAUW

GEROOKTE BIETENTARTAAR 
met appel, zuurdesemkrokant en een 

schuim van witlof

BIERSUGGESTIE: RAM CIDER

Optioneel  +8,50



 vegetarisch   vegan

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten. Vraag naar de details.

KLASSIEKE TIRAMISU
laagjes luchtige mascarponecrème, 

espresso-doordrenkte lange vingers 

met amaretto en cacaopoeder

CRÈME BRÛLÉE
met Madagascar-vanille en pistache

HOOFDGERECHT

AFTER DINNER

VOORGERECHT

RUNDERCARPACCIO
met romige truffeldressing, geschaafde 

parmezaan, walnoot, krokante 

kappertjes en spekzout

BIERSUGGESTIE: DE KONINCK BOLLEKE

GAMBA PIL PIL 
met citroen en toast

BIERSUGGESTIE: VET & LAZY YANKEE 

YOGA NEW ENGLAND I.P.A.

BRIOCHE GEROOKTE VIS
met gerookte zalm, makreel en mousse 

van forel, afgewerkt met haringkaviaar

BIERSUGGESTIE: SIJF’S EIGEN WEIZEN

GEROOKTE BIETENTARTAAR 
met appel, zuurdesemkrokant en een 

schuim van witlof

BIERSUGGESTIE: RAM CIDER

RIBEYE
(200gr) met geroosterde 

groenten en pepersaus

BIERSUGGESTIE: PAIX DIEU NOVA

DIAMANTHAAS
(200gr) met geroosterde 

groenten en pepersaus

BIERSUGGESTIE: CHIMAY BLAUW

DORADEFILET
met citroenrisotto, 

balsamico en zeekraal

BIERSUGGESTIE: SIJF’S EIGEN WEIZEN

 VEGAN SATAY
met huisgemaakte pindasaus, 

cassavekroepoek en zoetzure groenten

BIERSUGGESTIE: TROTS ROTTERDAMS BLOND

Chef s Prestige
49,50
3-GANGEN 


